Wir, die Familie Richter und das Dinzler Team, sind Hersteller eines Premiumprodukts, eingebettet
indie Landscha und Kultur hier vor Ort. Auf 9.000 m? FI che bietenwir unseren G sten eine
Ka ee-Erlebniswelt mit Gastronomie und Event chenan.

Willst Du Teil unseres Teams werden? Dann bewirb Dich!

Beste Qualit tund individuelle Dienstleistung dies
zeichnetdie DinzlerKa eer sterei AG aus. Mit Leiden-
scha und Professionalit t beraten und betreuen wir
unsere Kunden. In gleichem Ma e f rdern und be-
geistern wir aber auch unser langj hriges DINZLER
Team! Deshalb suchen wir Dich ab sofort als

Koch/Kdachin
(Vollzeit)

Fiir die Posten:

Sous-Chef/in
Entremetier
Gardemanager/in
Jungkoch/-Kdching

Bitte richte Deine aussagekr ige schri liche
Bewerbung per Post oder Email an:

Deine Aufgaben als Koch / Kéchin bei uns
sind je nach Position...

Eigenverantwortliches Arbeiten auf dem jewelili-
gen Posten, Zubereiten von Gerichten la carte r
Bankette und Veranstaltungen, Mitwirkung bei der
t glichen Speisenkartenerstellung mit Kalkulation,
Annonce und K chenpass, Warenbestellung und Wa-
renannahme

Unsere Anforderung an Dich:
Eine abgeschlossene Ausbildung zum Koch/zur K -
chin, Belastbarkeit, Zuverl ssigkeit und Kreativit t,

Freude an der Verarbeitung von frischen, regionalen
Produkten und eine mehrj hrige Berufserfahrung

Wir bieten Dir:
einen sch nen und abwechslungsreichen Arbeits-

platz, keinen Teildienst, eine F nf-Tage-Woche,
eistungsgerechte Entlohnung mit Sonn- und Feier-

tagszuschl gen.
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